
锥形酸度电极设计
圆锥形尖端酸度电极设计，可轻松插入软固体和半固体肉类样品内酸
度快速测量，在低温（LT）下测量酸度 pH 值时，对玻璃传感器损害
很大，通用（GP）玻璃传感器酸度电极在 25ºC 时其电阻是 100MΩ，
而低温（LT）玻璃传感器酸度电极在低温时其电阻是 50MΩ，在较低
温度下测量食品时，这样低温（LT）玻璃传感器提供理想测量电阻。

酸度电极主体材料 PVDF
聚徧氟乙烯（PVDF）时一种食品级塑料，可以适应绝大多数化学品和
溶剂，包括用于消毒的次氯酸钠，它具有高耐蘑性，机械强度和抗紫
外线能力，聚徧氟乙烯（PVDF）液能抵抗真菌生长。

大屏幕 LCD 显示屏
增强型大屏幕 LCD 显示屏，清晰测量读数、测量值最终值标识、低电
量提示和校准状态等。

HI981036
微电脑肉类酸度pH测定仪

 测量范围  0.00 to 12.00 pH

 解 析 度  0.01 pH

 测量精度（@25℃）  ±0.05 pH

 校准/温度补偿  1-2 点自动校准 ；温度自动补偿 0 to 50 ºC

配置电极 内置可更换电极填充液肉类专用锥形酸度电极 

关机设置 8 分钟、60 分钟两档自动关机设置
关闭自动关机模式

电源模式  3V CR2032 锂纽扣电池




